
 

 
   Schön, sind Sie heute unser Gast – herzlich Willkommen & en Guete! 

Warme Küche: MO – FR: 11:45 – 13:45 / DI – FR: 18:00 – 21:30 / SA: durchgehend / SO + MO-Abend Ruhetag 

 

Woche: MO 08. Juni – FR 12. Juni   (MO 15.Juni – MO 14.Sept: Sommeröffnungszeiten – siehe WebSite) 
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Kraus’s Fleischkäse 

  

Tageswurst mit Pommes 18.- 

Hälfe’s Leberkäse-Empfehlung prämiert  
vom The Dolder Grand, Zürich 

  Vom Metzger Dani kreiert 
Wähle deinen Favorit 

 

..mit Kartoffelsalat & Spiegelei 25.-  • Chäs-Griller • Whisky-Rauchwurst  

..mit Pommes 17.50  • Kümmel-Wurst • Brandwurst (rassig)  

   • Kalbs-Griller • Gärtner-Wurst  

Zum Dauerbrenner oder einfach so:   • Halb-Halb-Wurst   

 Menüsalat & hausgemachte Suppe 9.50    
 

 .. oder einzeln 6.50    
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inkl. Menüsalat & hausgemachte Suppe vorab 
 

 

Saftiges Schweinskotelett  
..mit hausgemachter Kräuterbutter, 
serviert auf einem Bärlauch-Risotto &  
knackigem Romanesco 

26.-  Herzhafter Vegi-Burger 
..mit Quinoa & erfrischender Tomaten-
Basilikum-Salsa, dazu goldgelbe Pommes 
frites 

25.- 
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inkl. Menüsalat & hausgemachte Suppe vorab 
 

 

Zartes Poulet Piccata  
..im goldbraunen Ei-Mantel, begleitet von 
mediterranem Tomaten-Mozzarella-Salat 
& knusprigen Bratkartoffeln 

27.-  Gebratenes Blumenkohl-Steak 
.. auf samtigem Blumenkohlpüree, 
serviert mit feinkörnigem, aromatischem 
Couscous 

24.- 
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inkl. Menüsalat & hausgemachte Suppe vorab 
 

 

Riesenkrevetten 
..in der Pfanne gewendet, auf knackigem 
Brüssel-Rucola-Salat, mit frischem 
Basilikum & gebratene Frühlingskartoffeln 

28.-  Luftig-crèmiges Spargel-Risotto 
..verfeinert mit Büffelmozzarella, 
geschmacksintensiven Kirschtomaten & 
goldbraun gerösteten Zwiebeln 

24.- 
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inkl. Menüsalat & hausgemachte Suppe vorab 
 

 

Paniertes Truthahnschnitzel 
..mit goldgelben Pommes frites & dazu 
geschmacksintensive Ofentomaten 

27.-  Nudel-Gemüse-Auflauf 
..frühlingshaft & leicht überbacken, an 
fruchtiger Tomatensauce, garniert mit 
frischem Rucola-Parmesan-Nest 

24.- 
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inkl. Menüsalat & hausgemachte Suppe vorab 
 

 

Currywurst – ein Klassiker 
..an würzig-pikanter Tandoor-Curry-Salsa, 
serviert mit knusprigen Kartoffel-Wedges & 
einem  Dill-Gurkensalat 

28.-  Penne all’arrabbiata - vegetariana 
..an fruchtig-scharfer Tomaten-Basilikum-
Sauce, marktfrisches Gemüse, heute 
Mittag zubereitet 

24.- 

      

      


