
 

 
  
 
  



 

Schön, dass Sie hier sind ! 

Willkommen im Restaurant Zum Schlachthof 
 

Unser Speisekarte steckt voller Leckereien & wir widmen uns jeweils dem Thema marktfrische Küche. 
Kredenzt wurden die verschiedenen Gerichte vom international tätigen Stör-Koch Mike Minh Huynh & dem 
Schweizer Spitzenkoch Moritz Stiefel - beide unterstützen uns in der Küche mit Rat, Tat sowie Mike mit seinen 
Kochkünsten & Tellerkompositionen. 
 

Bei kleinen Familienmetzgereien & unternehmergeführten Betrieben gingen wir auf die Suche nach feinen & 
qualitativ hochwertigen Fleisch- & Gemüseprodukten. Ergänzt mit Saisonalem & Hausgemachtem aus der Erde, 
der Luft oder dem Wasser erweitern wir jeweils das Speiseangebot mit einer Saisonkarte - alles frisch & 
handgemacht. En Guete! 
 

Um den Foodwaste möglichst gering zu halten, sind unsere Portionen fair bemessen – falls der Hunger grösser 
ist: wir schöpfen gerne nach (oft auch kostenlos). 
 

Alle Gerichte mit Sonne servieren wir zur Mittagszeit & samstags durchgehend. 
 

Warme Küche: MO-FR von 11:45-13:30h & 18:00-21:30h / SA ab 11:45 durchgehend bis 21:30h.  
 

Fussball & Events im Letzigrund Stadion: An Tagen mit Fussballspielen (auch sonntags) ist das Restaurant – 2h vor bis 
max. 2h nach dem Spiel – für Sie geöffnet. Eine Event-Karte bieten wir vor dem Spiel an. 
 
 
 
 
 
 

Der Frühling lässt grüssen  
 

Für Ihren Besuch vormerken & reservieren: T. +41 44 493 99 44 
 www.ZumSchlachthof.ch 
 

SA 11. April Stubete 
mit Gratis-Live-Konzert  
 ab 19:00 – 19:45h 

 

FR 03. Apr Karfreitag 
 offen ab 17:00h 
 

  



 

VORSPEISEN & SALATE 
 

Marktsalat  9.50 

..verschiedene Blattsalaten, verfeinert mit Radieschen, Cherry-Tomaten, 
Kresse, Sprossen & unserem Haus-Dressing 
 

Schweins-Öhrli frittiert  14. - 

..in würzigem Sud sanft gegart, danach goldbraun frittiert, mit Zitronen-Mayo 
ein herzhaftes Highlight, 100gr 
 

Tatar vom Weiderind – handgeschnitten 

.. rassig gewürzt mit leicht getoastetem Brioche & Butter und schön ausgarniert 
mit einer Eigelb-Crème 
• ..als Vorspeise-Variante, 100gr reiner Fleischanteil  27. - 
• ..als Hauptgang, 150gr reiner Fleischanteil  38. - 
 

Randen Tatar  18.- 

.. geröstete Randenwürfel, mit Apfel & Nüssen mariniert, dazu eine leichte 
Frischkäse-Espuma mit getoastetem Brioche 
 
 
 

SUPPEN 
 

Rüebli-Ingwer Cappuccino  14. - 

..Suppe mit Rüebli, Ingwer-Raspel, weissem & schwarzem Sesam  
 

Zwiebel-Suppe  14. - 

..hausgemachte Suppe mit Parmesan-Crostini 
 
 
 

DAS SAMSTAGS-EI 
 

..verschiedene Eierspeisen (Omelette, Rührei, Sunny-Side-Up ua.) servieren wir jeden am Samstag von 11.45-
14.00 Uhr  



 

URCHIGES & TRADITIONELLES 
 

Kalbs-Leberli in der Rösti-Brücke  37. - 

..zarte Kalbsleberistreifen im eigenen Jus, veredelt mit Portwein, Kräutern & 
Apfelstücklein, serviert mit goldbrauner Rösti – rustikal & elegant zugleich 
 

Züri-Gschnätzlets mit Rösti  39. - 

..feinstes Kalbfleisch von der Metzgerei Berchtold, Muhen serviert mit goldbrauner 
Rösti & ein paar Tropfen Cognac sowie Petersilien Öl als Gourmet-Twist 
 

Knusprige Schweinshaxe (30-40 Minuten für den Saft & die Frische)  36. - 
..auf Sauerkraut & mit Schnittlauch Kartoffeln 
 

Cordon bleu – Stängel "Zum Schlachthof" ca 450gr 42. - 
.. am Knochen (!) serviert, mit Muotathal Schinken & rassigem Gruyère & Bergkäse 
serviert mit Gemüse & Pommes Frites 
 

Poulet-Keule (CH) ohne Knoche ca 300gr 28. - 
..aus Schweizer Haltung von Kneuss, Mägenwil, im Knuspermantel 
gebacken mit Pommes frites 
 
 
 

AUS DEM GARTEN 
 

Engadiner Capuns von Dalla-Tatta  26.50 

..die Engadiner Spezialität aus Sedrun: Fünf Teigwaren-Röllchen, eingewickelt 
in zarten Mangoldblättern, serviert in einer leichten Rahmsauce mit Bündner Bergkäse 
 

Sellerie-Steak  28. - 
..rösch überbacken an einer luftig-sämigen Sauce, mit Butternudeln & 
Frühlings-Gemüse 
 

  



 

VOM LAND 
 

Sämtliche Fleischgerichte servieren wir inklusive einer feinen, marktfrischen Gemüsebouquet, welches wir 
saisonal und nach Herzenslust kreieren. Die Stärkebeilage wählt man selbst.. 
 

Entrecôte à la "Café de Paris" 300gr 55. - 
..aus feinstem Rindfleisch, schön tranchiert mit unserer Kräuter-Butter & 
mit marktfrischer Gemüsegarnitur  
 

Zweierlei Lamm – Rack & Filet 280gr 44. - 
..ein edles Lamm-Rack zusammen mit einem feinen Filet-Stück (AUS/NZ) 
rosa gebraten, zart & aromatisch, mit marktfrischer Gemüsegarnitur 
 
 

Stärkebeilage dazu Portion + 5. - 
 

Unsere Portionen sind fair kalkuliert - so bleibt der Foodwaste klein. Das Nachbestellen einer Beilage ist stets 
möglich (+2.-). Unsere akktuelle Empfehlung: 
• Rösti, Pommes frites, Kartoffel-Salat, Butter-Nudeln, Polenta oder Risotto 
 
 
 

TYPISCHES AUS DEM HAUSE 
 

Spare-Ribs 450-500gr 45. - 
..saftig & fleischig gewähltes Brustspitz, mariniert & mit Pickels 
im Teller ausgarniert & mit Kartoffel-Schnitzen 
 

Mistkratzerli 500gr 39. - 
..1/2 Mistkratzerli mit der legendären "Specialsauce" aus dem schönen 
Seehotel Gotthard in Weggis, angerichtet mit Gemüsegarnitur & Pommes frites 
 

Pommes frites Portion 7.50 

..zwischenzeitlich sehr beliebt als Portion oder als Beilage zu einer Speise, 
einem Bier oder gar einem Glas Wein – unsere Zum Schlachthof-Fries 
 
 

  



 

DENN WURST ISST NICHT WURST 
 

Unser Metzgermeister Daniel, Metzgerei Berchtold, Muhen/AG, stellt diese selbst her *. 
Immer mit unserem Haus-Senf von Hellmann's. Die Beilage dazu kann frei gewählt werden. 
 

WURST-TASTING ..drei Würste nach Wahl – unkompliziert & fein 3 Würste 26. - 
 

Oder einzeln aus der aktuellen Kollektion: 
 

Chäs-Griller* ..die Traditionelle mit Käse 120gr/CH 12. - 
 

Kalbs-Griller* .. für den kleineren Hunger 100gr/CH 12.50 
 

Halb-Halb Bratwurst* ..Kalb & Schwein gemischt 140gr/CH 13.50 
 

Riesen-Cervelat* ..der Schweizer Klassiker 200gr/CH 15. - 
 

Gärtner:innen Bratwurst* ..die Weisse mit Broccoli & Käse 140gr/CH 14. - 
 

Whisky Rauchwurst* ..eine gelungene Kombination 140gr/CH 14. - 
 

Brandwurst* ..rassig aber nicht zu scharf 140gr/CH 14. - 
 

Bärlauch Wurst* ..bekömmlicher Geschmack 140gr/CH 12.50 
 

von der Metzgerei Angst, Zürich 

Riesen Kalbs-Bratwurst  ..die beliebte "Winner-Wurst" 220gr/CH 15. - 
Chili-Cheese Cervelat ..die rassige Schweinswurst 140gr/CH 12.50 
 
 

Stärkebeilage dazu Portion + 5. - 
 

Unsere Portionen sind fair kalkuliert - so bleibt der Foodwaste klein. Das Nachbestellen einer Beilage ist stets 
möglich (+2.-). Aktuelle Empfehlung: 
• Rösti, Pommes frites, Kartoffel-Salat, Butter-Nudeln, Polenta oder Risotto 
 
 

Senf-Selektion 3 Sorten 9. - 
 

Das Dreierlei der Senfmanufaktur natursenf.ch, die älteste Senfmanufaktur Europas. Rezepturen, meisterlich 
auf historischen Mühlen aus dem 17. & 18. Jahrhundert hergestellt 
aktuell: Der Historische Kölner Senf, der Bier-Senf & Lebkuchen-Senf 
  



 

DESSERTS & GLACE 
 

Caramel Köpfli  13.50 

..wie beim Grosi zu Hause – nostalgisch & elegant 
 

Toblerone Schokoladen-Mousse  11.50 

..luftiges Toblerone Mousse mit karamellisierter Schoko-Erde 
 

Schoko-Himbeer-Küchlein  12.50 

..das Schoko-Küchlein mit hausgemachter Himbeerfüllung 
 

Affogato al caffè  9.50 

..das Vanille-Eis übergossen mit unserem Espresso Napoli von Kaffee Stoll, Zürich  
 

Eis Kugeln – Rahm-Glacé pro Kugel 3. - 

• Schokolade  
• Vanille  
• Erdbeeren 
• Pistazien 

• Stracciatella 
• Mocca 
• Himbeeren 

 

.. mit einer Portion Rahm dazu  + 1.50 
 

Stängeli Glacé von FOU ICE POPS «VEGAN» pro Stängel 4.50 

..kultig & großartig, für den Nachhauseweg oder zum Hier-Essen 
• Cioccolato-Nibs - auf Schokoladenbasis mit Kakaoistücken 
• Ciocco-Noccio - Schokolade kombiniert mit Haselnuss 
• Cherry Creamy Dreamy - fruchtige Kirschbasis mit cremigem Eindruck 
• FOUchi - Himbeer-Choc-Aprikose 
• Johannisbeer-Choc Blanc - Johannisbeeren & vegane weisse Schokolade 
• Erdbeer Pur - reinem Erdbeerpüree als Basis 
 
 

SORBET MIT GÜGGS 
 

Sorbet «le Colonel» ..Zitronen-Sorbet mit 3cl Vodka Absolut  12. - 
 

Sorbet «Campari» ..Blutorangen-Sorbet mit Campari & Minze-Blättchen 12. - 
 

Sorbet «Schwäschge» ..mit einem Schuss Edelbrand vom Haldi-Hof, Weggis 12. - 

  



 

DEKLARATION 
Für Informationen zu Allergenen und Intoleranzen fragen Sie bitte unsere Servicefach-
Mitarbeitenden. Die Fleisch-, Fisch- & Brot-Deklaration ist auf unserem Deklarations-

Blatt im Eingangsbereich definiert. 
 

RESERVIERUNG 
Am einfachsten online über www.ZumSchlachthof.ch 

oder klassisch per Telefon (11–23h) unter +41 44 493 99 44 
 

GRUPPEN / GESELLSCHAFTEN FÜR SICH 
Je nach Wochentag, Saison & Grossanlässen im Letzigrund Stadion kann das Restaurant 

auch exklusiv für Gruppen gebucht werden. 
Bitte beachten: Für solche Reservierungen gilt eine Mindestkonsumation. 

..telefonischer Kontakt unter  +41 44 493 99 44 oder 
per Mail an GAST@ZumSchlachthof.ch 

 

FUSSBALL, EVENTS & KONZERTE IM LETZIGRUND 
An Spiel-, Event- & Konzerttagen im Stadion sind wir draussen mit unseren 

Imbissständen für Euch da – & drinnen mit einer reduzierten Event-Karte. Wir lieben 
nicht nur Essen, Spektakel, Musik & Fussball – wir lieben auch Dich alle Termine auf 

www.ZumSchlachthof.ch 
 

ANREGUNG & RÜCKMELDUNGEN 
Wir haben immer ein offenes Ohr  

..telefonischer Kontakt unter  +41 44 493 99 44 oder 
per Mail an CRM@ZumSchlachthof.ch 

oft besser als eine anonyme Rezension im Netz – denn uns liegt am Herzen, dass wir uns 
als Team, als Betrieb & als Menschen stetig weiterentwickeln 

Go 4 gold ! 
 
 

Herzlichen Dank für Ihren Besuch & das Weiterempfehlen an 
Ihre Freunde 

mailto:CRM@ZumSchlachthof.ch

